recept za sirup g

preradi sirupa (ventiliranje, invertiranje itd.) Dobro je na 11 sirupa dodati 1 g limunske kiseline (zbog brzeg invertiranja). Sirup se ne
smije kuhati jer time stvaramo veliki HMF!!! Pomijesamo vodu bez klora ( sa izvora ili kisnicu ili ako nemate takvu vodu onda
ostavite vani u kantama da klor ispari za 3 dana tj. 72 sata ili dodajte po litri vode 1 gram askrobinska kiselina ( vitamin C) ,
100 litara vode dodamo 100 g askrobinske kiseline ( http://www.bh-index.com/saznajte-kako-ukloniti-hlor-iz-vode/ ) . Nakon toga
dodamo 4 % EM PROBITIKA U SIRUP. I tako ostavimo 14 dana , da dobre bakterije iz EM PROBIOTIKA prerade seéer .Tako
napravljen sirup se neée pokvariti niti nakon 6 mjeseci . Po kili Seera dodamo 1 gram soli na ukupnu koli¢inu seéera ( primjer 100 kg
Secera 100 grama soli ) i 1 ml rastvora kobalt klorida za stimulaciju matice po kili Seéera ( primjer 100 kg seera 100 mililitara kobalt
klorida rastvora ).Kasnije napravimo smjesu od 3 djela obezmascenog sojinog brasna , 1 djela obranog mlijeka u prahu ,1 dio suhog
pivskog kvasca, te na tu smjesu dodamo 20 % peluda , kako bi pcele bolje prihvatile ovakvu pogacu . Zbog okusa i mirisa . Pelud treba
biti osusena da bi je mogli sitno mljeti . Te tu smjesu dobro izmijesamo i1 kasnije u nju dodajemo samljeveni sec¢er .Ovisno o
vremenskim uvjetima u prirodi pojacavamo kolicinu proteinske smjese u odnosu na mljeveni secer pa ¢ak i do 15 % , no preporuka je
0ko 6 - 10 % u normalnim uvjetima u prirodi .Tako mijesamo sve dok ne dobijemo Zeljenu gustocu , tvrdoéu pogace . Po meni je bolje
da je pogaca meksa jer se pcele manje trose pri preradi proteina i Seera. To jest meksa ih pogaca ne iscrpljuje 1 pcele manje trose
svoje masno tkivo i manje izlijeéu u potrazi za vodom . Sto nije pozeljno u hladnijim mjesecima .

recept za pogace :
U razdoblju kada u prirodi nema peluda, proljece ili kasna jesen . lli kada Zelimo proizvoditi maticnu mlijec a nemamo dovoljno peluda
da stavimo u pogacu omjer Secera ili meda tj. suhe tvari i bjelancevina iz peludi, mlijeka, kvasca, obezmasc¢enog sojinog brasna je
100 % naprema 15 % u korist Secera

1. * 100 kg sitno mljevenog Secera 00385913222221 viber & whats app
* 5 kg obezmasceno sojino brasno OOO
* 2,5 kg obranog mlijeka u prahu ‘>?f @6 D N O
* 2'5 kg SUh°g u—iVSko kvasca your solution for your bees and youne‘t
* 1.6 kg susenog sitno mljevenog peluda
* 100 ml rastvora kobalt klorida ( ako Zelimo dodatno stimulirati maticu )
*

100 g askrobinska kiselina
te na ovu kolic¢inu dodajemo 20 - 25 % tekucine .To moZe biti med kojeg prije prokuhamo do 40 C ili sirup koji smo prije pripremili sa
EM probiotikom na prije navedeni nacin . lli pola med i pola prije napravljen sirup . Ovako napravljena tekucina potice Secer na
prirodnu invertazu bez HMFa . No svakako treba paziti da je med zdravstveno ispravan . Sigurni je je zato raditi sa sirupom ali je bolje
raditi kada je omjer sirupa i meda pola - pola

* 100 grama soli

* neposredno prije davanja pogace po pceljinjoj zajednici bi trebalo dodati 1-2 ml Nozevita ovisno o jacini zajednice , to jest da su
pogace frisSko napravljene sa Nozevitom .
Nozevit obi¢no koristimo u proljece kada se radaju mlade pcele ili u augustu , kasno ljeto kada izlaze dugovjecne zimske pcele .

..................................................................................................................................................................................................

U razdoblju kada u prirodi ima relativno dosta peluda , kroz sezonu. PoZeljno za nukleuse
omjer Secera ili meda te suhe tvari - bjelancevina iz peludi,mljeka,kvasca, obezmaséenog sojinog brasna je :
100 % naprema 10 % u korist Secera
2.  *100 kg sitno mljevenog Secera ooo
* 3,5 kg obezmasceno sojino brasno y?
* 1,8 kg obranog mlijeka u prahu @6 D N O net
* 1,8 kg suhog pivskog kvasca your solution for your bees and you
* 1.5 kg susSenog sitno mljevenog peluda
*
*

00385913222221 viber & whats app

100 ml rastvora kobalt klorida ( ako Zelimo dodatno stimulirati maticu )
100 g askrobinska kiselina
te na ovu koli¢inu dodajemo 20 - 25 % tekucine .To moZe biti med kojeg prije prokuhamo do 40 C ili sirup koji smo prije pripremili sa
EM probiotikom na prije navedeni nacin . lli pola med i pola prije napravljen sirup . Ovako napravljena tekucina potice Secer na
prirodnu invertazu bez HMFa . No svakako treba paziti da je med zdravstveno ispravan . Sigurni je je zato raditi sa sirupom ali je bolje
raditi kada je omjer sirupa i meda pola - pola
* 100 grama soli
* neposredno prije davanja pogace po pceljinjoj zajednici bi trebalo dodati 1-2 ml Nozevita ovisno o ja¢ini zajednice , to jest da su
pogace frisko napravljene sa Nozevitom .
Nozevit obic¢no koristimo u proljece kada se radaju mlade pcele ili u augustu , kasno ljeto kada izlaze dugovjecne zimske pcele .

U razdoblju kada u prirodi ima dosta peluda, kroz sezonu. PoZeljno dodavati kada sakupljamo pelud da bi pcelama nadomjestili
bjelancevine koje im uzimamo sa sakupljanjem peluda iz prirode .
omjer Secera ili meda te suhe tvari - bjelancevina iz peludi,mljeka,kvasca, obezmaséenog sojinog brasna je
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100 % naprema 6 % u korist Secera
3. *100 kg sitno mljevenog Secera 00385913222221 viber & whats app
* 3 kg obezmasceno sojino brasno Oo 3
1 kg obranog mlijeka u prahu : @6 D N O
1 kg suhog pivskog kvasca A net
- N N your solution for your bees and you
1 kg susenog sitno mljevenog peluda
100 ml rastvora kobalt klorida ( ako Zelimo dodatno stimulirati maticu )
100 g askrobinska kiselina
te na ovu kolic¢inu dodajemo 20 - 25 % tekucine .To moze biti med kojeg prije prokuhamo do 40 C ili sirup koji smo prije pripremili sa
EM probiotikom na prije navedeni nacin . lli pola med i pola prije napravljen sirup . Ovako napravljena tekucina potice Secer na
prirodnu invertazu bez HMFa . No svakako treba paziti da je med zdravstveno ispravan . Sigurni je je zato raditi sa sirupom ali je bolje
raditi kada je omjer sirupa i meda pola - pola
* 100 grama soli
* neposredno prije davanja pogace po pceljinjoj zajednici bi trebalo dodati 1-2 ml Nozevita ovisno o jacini zajednice , to jest da su
pogace friSko napravljene sa Nozevitom .
Nozevit obi¢no koristimo u proljece kada se radaju mlade pcele ili u augustu , kasno ljeto kada izlaze dugovjecne zimske pcele .

* ¥ ¥ ¥ ¥

omjer Secera ili meda te suhe tvari - bjelancevina iz peludi,mljeka,kvasca, obezmaséenog sojinog brasna je
100 % naprema 6 % u korist Secera
4. *100 kg sitno mljevenog Secera
* 2 kg obezmasceno sojino brasno

# MeDNO™
1 kg obrano.g mlijeka u prahu &\ 6 D N O net

1 kg suhog pivskog kvasca your solution for your bees and you
2 kg susenog sitno mljevenog peluda
100 ml rastvora kobalt klorida ( ako Zelimo dodatno stimulirati maticu )
100 g askrobinska kiselina
0,5 — 1 kg po Zelji je moguce dodati proteine sirutke , no cijenom su cesto skuplji od samog peluda tako da je to na izbor
te na ovu kolic¢inu dodajemo 20 - 25 % tekucine .To moze biti med kojeg prije prokuhamo do 40 C ili sirup koji smo prije pripremili sa
EM probiotikom na prije navedeni nacin . lli pola med i pola prije napravljen sirup . Ovako napravljena tekucina potice Secer na
prirodnu invertazu bez HMFa . No svakako treba paziti da je med zdravstveno ispravan . Sigurni je je zato raditi sa sirupom ali je bolje
raditi kada je omjer sirupa i meda pola - pola

* 100 grama soli

* neposredno prije davanja pogace po pceljinjoj zajednici bi trebalo dodati 1-2 ml Nozevita ovisno o jacini zajednice , to jest da su
pogace frisSko napravljene sa Nozevitom .
Nozevit obic¢no koristimo u proljece kada se radaju mlade pcele ili u augustu , kasno ljeto kada izlaze dugovjecne zimske pcele .

recept za sirup koji koristimo za prihranu pcela za zimu ili tokom sezone :
Sirup za pcele mozZemo raditi u bilo kojem omjeru po primjeru 3* ili 4* s time da omjer sirupa povecamo u korist sirupa na
100 % naprema 6 % . To jest 100 kg Secera 50 litara vode bez klora i u taj sirup dodamo 4 deci EM PROBIOTIKA te tako ostavimo 14
dana . Zatim po potrebi 3 kg obezmasceno sojino brasno, 1 kg obranog mlijeka u prahu, 1 kg suhog pivskog kvasca , 1 kg susenog
sitno mljevenog peluda, 100 ml rastvora kobalt klorida ( ako Zelimo dodatno stimulirati maticu ) , neposredno prije davanja sirupa po
pceljinjoj zajednici bi trebalo dodati 1-2 ml Nozevita ovisno o ja€ini zajednice .Dobili smo vrlo rijetku proteinsku hranu koju dajemo
pcelama zapakiramo kao pogace .Te ostavimo na satonose .

recept za stimulativni sirup u proljecée i koji koristimo za stimulativnu prihranu pcela

tokom sezone ako nema peluda u prirodi :
Ako u suirup dodamo 10-20 % neobranog ( punomasnog ) mljeka u prahu imat ¢emo iste rezultate u kolicini legla kao da hranimo
pcele sa medom
Znaci na 100 kg Secera dodamo , 48 litara vode bez klora pomjesamo sa 1.4 kg mljeka punomasnog u prahu. Te dodamo po Zelji
EM PROBIOTIK ,NOZEVIT, kobalt klorid. Dajemo svaka 2 dana po 200 ml u hranilice kao svaki drugi sirup .

Talijani rade na ovaj nacin:

1) 10 kg Secera, 10 litara vode ,300 grama obranog mljeka u prahu, 120 grama neaktivnog pivskog kvasca , 200 grama
ljekovitog bilja i sok od limuna

2) na primjer 100 000 grama pogace ( 100 kg )Jod proteina tijesto: 40 000 grama ( 40 L) koncentriranog sirupa ( 2 Secer : 1 voda
bez klora ) , 25 000 grama ( 25 kg ) soje brasna, 35 000 ( 35 kg ) grama Secera u prahu)

3) VAZNO :nikada ne smije sadrzavati vrijednost sirovog proteina od vie od 15% ina¢e mogu biti toksi¢ni za péele. Koli¢ina

00385913222221 viber & whats app

* ¥ ¥ ¥ ¥ *

tijesta za distribuciju je oko 1000-2000 grama po zajednici 00385913222221 viber & whats app

¥ MeDNOS

your solution for your bees and you
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